
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MARIDAJES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CATA 

Especialmente agradable desde el aperitivo, acompañará a la 
perfección un vasito de tomates secos en tartar de hierbas, 
brochetas de gambas con albahaca y lima, y causará sensación 
como acompañamiento de un postre como el minestrone de frutas 
rojas. 

 
 
 

 

Vista: color rosa con reflejos asalmonados. La efervescencia fina y 
ligera forma un cordón de espuma cremoso. 

 
Olfato: nariz generosa, intensa y refinada, muy marcada por la fruta 
roja (fresa silvestre). Evoca impresiones a gelatina, grosella y 
almendra. Notas a tilo y espino. 

 
Gusto: gran volumen en boca con un ataque acidulado. La fruta 
roja está de nuevo presente en forma de mora y grosella negra. 
Final “gourmet” y delicadamente especiado. 

 
 
 

 

 
 
 

ENSAMBLAJE 30% Chardonnay 
30% Pinot Noir 

40% Pinot Meunier 

 

Aires estivales 

 


